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Kräftige Rindsuppe
mit Frittaten oder Nudeln 

Pinzgauer Kaspressknödel-Suppe
mit Schnittlauch

Waldhonig-Chilisuppe
mit frischen Gartenkräutern 

VORSPEISEN

Hausgebeizter Saibling 
mit Zitronenöl, Vogerlsalat und confierter Tomate 

Gebackener Camembert
gereicht auf Blattsalaten 
mariniert mit Preiselbeer-Zitronen Dressing 
>> als Hauptspeise 

KNACKIGE SALATE

Marinierte Blattsalate 


Gemischter Salatteller
klein / groß 




Gebackenes Hühnerbrüstchen
serviert auf Kartoffel-Vogerlsalat, Kürbiskernöl und Kernen 

Caesar Salad nach Schörhof Art
Gegrilltes Hühnerbrüstchen, dazu Blattsalat, Caesar-Dressing,
Croutons und Parmesan 

2 Stück Kaspressknödel
gereicht auf gemischtem Salat dazu Sauerrahmdip 
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HAUPTGERICHTE

Gemischter Grillteller
Saftiges von Schwein, Rind und Pute,
gereicht mit Kartoffelwedges
und buntem Gemüse 

Wiener Schnitzel vom Schwein
 serviert mit Petersilienkartoffeln oder Pommes frites 
von der Pute 

Cordon Bleu vom Schwein
serviert mit Petersilienkartoffeln oder Pommes frites 
von der Pute 

Schörhof Clubsandwich
mit gegrilltem Putenfilet, Ei, Speck und Gitterpommes 

Zwiebelrostbraten
dazu Butterspätzle und gegrillte Speckbohnen
Kurz gebraten // Gedünstet 

Gegrillte Putenmedaillons
an Pfefferrahmsauce dazu Buttergemüse und Kroketten 
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Schörhof´s Hirschburger
dazu Pommes Frites und Sauerrahmdip 

Pinzgauer Kasnock‘n im Pfandl serviert
mit gemischtem Salatteller 

FISCHGERICHTE
Wartezeit ca. 10 Minuten
Gegrilltes Lachsforellenfilet 
auf Kartoffel-Spargelragout
und leichter Meerrettichsauce 








Gebirgsforelle - fangfrisch aus unserem Aquarium
Fischzucht Trixl – Fieberbrunn
gebacken, gebraten oder im Mandelkleid
gereicht mit Petersilienkartoffeln 
und gemischtem Salatteller

Auf Wunsch filetieren wir Ihnen gerne die Forelle 

        VEGETARISCHE GERICHTE
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[image: ]Rote-Linsen-Dal
mit Kokosmilch und Koriander dazu Basmatireis
gereicht mit gemischtem Salatteller

Schörhof’s Gemüselaibchen-Burger
serviert mit hausgemachten Süßkartoffelpommes
Röstzwiebeln und Käse

Hausgemachte Pasta 
geschwenkt mit getrockneten Tomaten,
Pinienkerne, Pesto und Parmesanschaum
Diese vegetarischen Gerichte bieten wir auch
in einer veganen Variante an.
Unser Serviceteam berät Sie gerne über weitere Gerichte.
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Wartezeit ca. 20 Minuten
Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Zwetschkenröster oder Apfelmus
verfeinert mit Rosinen als Hauptspeise


Zitronentarte 
mit Staubzucker und Schlagobers 

Erdbeer-Tiramisu  
gereicht mit Basilikumeis  




Wartezeit ca. 25 Minuten
Salzburger Nockerl für mind. zwei Personen
Die Stadtberge der Mozartstadt als süße Verführung,
serviert mit frischen Früchten  




 


TIPP  Werfen Sie auch einen Blick in unsere Eiskarte
oder fragen Sie nach unseren 
hausgemachten Mehlspeisen!
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AUF VORBESTELLUNG 
Besondere Spezialitäten

Saftige Schweinshaxe
mit Beilagen nach Wahl - Preis je nach Größe

Ripperl nach Art des Hauses
serviert mit Ofenkartoffel an Joghurt-Sauerrahm-Haube,
Maiskolben und Knoblauchbrot  ab 2 Personen 

Chateaubriand
am Tisch tranchiert, für zwei oder mehr Personen
gereicht mit Sauce Hollandaise, Pfeffersauce, Kroketten,
Kräuterbutter und buntem Buttergemüse 

Tatarenhut
>> Sie grillen selbst am Tisch <<
Filets vom Schwein, Rind und der Pute,
mit Beilagen nach Wahl 

Fondue Chinoise
Rinder- und Schweinefilet, Putenbrustscheiben
mit Rinderbouillon, dazu pikante Saucen, Gemüse und Pommes Frites 
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Rosa gebratener Reh- oder Gamsrücken aus eigener Jagd
im Speckmantel, mit zwei verschiedenen Saucen,
am Tisch tranchiert, serviert mit Kartoffelvariation, buntem Buttergemüse und Ananans-Rotkraut
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STARTEN SIE MIT EINEM APERITIF

1/16 Martini bianco, dry oder rosso 
Glas Campari Soda  
Glas Campari Orange 
Gläschen Sekt Orange  
Gläschen Sekt  
Gläschen Prosecco  
Gonzales Byass Jerez Sherry medium dry  

BIERSPEZIALITÄTEN VOM FASS

STIEGL Goldbräu 		0,3 l  € 4,00  /  0,5 l  
STIEGL Grapefruit Radler 	  0,3 l  € 4,20  /  0,5 l  
FRANZISKANER Hefe hell 	0,3 l  € 4,40  /  0,5 l  

BIER AUS DER FLASCHE 0,5 l

STIEGL Freibier – alkoholfrei   
FRANZISKANER Hefe dunkel  
FRANZISKANER Hefe alkoholfrei  
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Cola, Fanta, Sprite oder Spezi  0,25 l  
Cola, Fanta, Sprite oder Spezi  0,5 l  € 
Almdudler  0,33 l  € 
Coca Cola light/zero  0,33 l  
RAUCH Eistee Zitrone / Pfirsich  0,3 l  
RAUCH Apfelsaft  0,25 l  
SCHWEPPES Tonic Water / Bitter Lemon  0,2 l  
RAUCH Johannisbeersaft  0,2 l  
RAUCH Multivitaminsaft  0,2 l  
RAUCH Mango oder Marille  0,2 l  
RÖMERQUELLE Mineralwasser  0,3 l  
Sodawasser mit Zitrone  0,25 l  
Sodawasser mit Zitrone  0,5 l  
Sodawasser  0,25 l  




[image: ]WARME GETRÄNKE

Tasse Verlängerter  
Häferl Kaffee  
Cappuccino mit Milchschaum  
Cappuccino mit Sahne  
Latte Macchiato  
Großer Brauner  
Kleiner Brauner  
Heiße Schokolade  
Milch  0,25 l  
Tee mit Zitrone  
Heiße Zitrone  
Tee mit Rum  
Irish Coffee  
Glühwein  0,25 l   
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